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株式会社レインズインターナショナル（本社：東京都港区・代表取締役社長 西山知義）では、「牛角」全店

（国内 629 店舗※2011 年 10 月末時点）にて、2011 年 11 月 24 日（木）より、「焼肉用トングを、お一人様に 1

本ずつご提供をする」といった、新たな取り組みを開始致します。 

 

「牛角」では、これまでにも、お客様に安心してお食事をしていただけますよう、安全・安心の取り組みを行

って参りました。その一つとして、お食事をする箸で生肉を直接掴むことがないよう、「肉を焼く際のトングのご

利用」の推進に、全店で取り組んで参りました。今回、さらなる安心を実現するための新たな取り組みとして、箸

の提供と同様に、肉を焼くトングも、お一人様１本ずつご提供することを「牛角」の標準オペレーションとして実

施することと致しました。 

 

今回、本取り組みを実施するにあたり、トングデザイン（形状）の検討も重ね、衛生面や機能性を配慮した牛

角オリジナルのトングを制作しております。 

 

 
 

「牛角」では、12 月初旬からキャンペーンの開催を予定しており、多くのお客様にご来店いただき、焼き肉

を楽しんでいただくと同時に、“焼肉用トング一人１本”を体験していただく機会を計画しております。キャンペ

ーンの詳細については、ただいま準備中のため、決定次第、別途、ご案内さていただきます。 

 

今後も、「牛角」では、お客様に安心して焼肉を楽しんでいただける取り組みを推進してまいります。 

 

 
 

 
 

【11 月 24日（木）から、牛角全店にてスタート】 
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■牛角オリジナルトングについて 

【新トングの特徴】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

� どの角度で置いても、トングの先端がテーブルにつかない形状 

� 先端を細くしたことで、肉がつかみやすい。 

� 軽量化（76g から 57g へ）し、女性やお子様でも使いやすいよう軽量化を実現（※） 

（※）従来、牛角で使用していたトングと比較した場合 

 

【提供時】 

取り皿やお箸と一緒に、お一人様 1本ずつトングをご提供いたします。 

↑専用のトング袋 

 

← 提供時イメージ 

 

【参考】 

食べる箸と肉を焼く箸は分けることについては、食中毒防止の観点から、行政機関も推奨しています。 

� 農林水産省： 

http://www.maff.go.jp/j/syouan/seisaku/foodpoisoning/raw_meat.html 

� 広島市：「焼き肉店での食中毒予防」 

http://www.city.hiroshima.lg.jp/www/contents/0000000000000/1110885739288/files/R-09-04.pdf 

 

以上 


