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株式会社レインズインターナショナル（本社：東京都港区・代表取締役社長 西山知義）は、国内で展開

する居酒屋「かまどか」全店（全 90 店：2008 年 10 月末現在）にて、11 月 18 日（火）より、“旬のうまいもん・

冬”全 7 商品を期間限定にてご提供いたします。「かまどか」のボリュームゾーンである 30 代、40 代の舌の

肥えた男女会社員の皆様が「味、質、価格」ともに、ご満足いただけるよう旬ならではの商品をご用意いたし

ました。 

北海道大豆を100%使用した風味豊か

な豆乳からつくる『汲み上げ湯葉 特製

ポン酢で（714 円）』は、昨年 11 月から始

まり、今回で 5 回目を迎える「キリン一番

搾り・うまいものシリーズ」CM とのタイアッ

プ企画商品。テレビで観る商品が実際に

お店で食べることができる、ということで、

お客様に大変ご支持いただいている人

気の季節商品です。 

 

 

この冬ご提供の『汲み上げ湯葉』は、口いっぱいに広がる国産大豆ならではの甘みと香り、そして湯葉

の柔らかくとろけるような食感をお楽しみいただけます。濃厚な湯葉の味をさらにおいしくする薬味には「青

柚子胡椒」よりも辛味が効いた「赤柚子胡椒」を「ねぎ」や「特製ポン酢」とともにご提供いたします。湯葉を

お楽しみいただいた後は、鍋に残った豆乳の中に同じく北海道産大豆 100%でつくった豆富を入れてお召

し上がりいただきます。濃厚な豆乳で豆富にいっそう風味が増し、大豆の甘みや深みを心ゆくまでご堪能

いただける一品となっております。 

 

 

汲み上げ湯葉 特製ポン酢で 
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もうひとつの目玉商品である今が一番の旬の牡蠣は、素材を活かして“焼き”でご提供いたします。今回

ご用意したのは、三陸産牡蠣。おおぶりで身の縮みが少なくぷりぷりっとした食感と味にクセがないのが特

徴です。「かまどか」では『三陸産 牡蠣焼き（620 円）』を三種類の味付けでご用意いたします。まずは『ポ

ン酢焼き』。薬味に赤柚子胡椒とねぎをのせシンプルに三陸産牡蠣を味わえる商品です。『田楽味噌焼き』

は、田楽味噌の甘さが牡蠣の旨さをひきだした味わい深い商品。『味噌チーズ焼き』は、味噌とチーズの組

み合わせが意外にも相性抜群の女性好みの一品です。 

 

 

 

 

 

 

 

このほか『鶏と冬野菜の味噌バター炒め（620 円）』、『揚げふろふき大根の肉味噌仕立て（515 円）』、

『滋賀県産 わかさぎの唐揚げ（410 円）』をご用意いたしました。 

 

 

 

 

 

 

寒い冬には、おいしいお酒と温かい料理で心もからだも温かく。ぜひ「かまどか」で温かい旬の味をご賞

味ください。 

 

【旬のうまいもん冬 概要】  

実施期間：2008 年 11 月 18 日（火）～2009 年 2月中旬予定 

実施場所：居酒屋「かまどか」全 90 店（2008 年 10 月末現在） 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  

居酒屋「かまどか」 店舗数：90店舗（2008年 10月末現在） 
居酒屋「かまどか」は“季節感・本物感・手作り感”を商品コンセプトにした少し大人の和風居酒

屋です。生米から炊き上げる本格的な釜飯は〆の定番として創業時よりお客様に親しまれてい

る看板商品。間接照明を用い個室感を意識した造りは落ち着いた雰囲気を演出し、ゆったりと

お酒と料理を楽しみたい大人に支持されています。「かまどか」の名前の由来は“かまどの火”か

ら。そこから連想される「心の温かさ」と「安心できる美味しさ」を表しています。 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  
株式会社レインズインターナショナル 

株式会社レックス・ホールディングスの外食事業を担う。代表的なブランドは「炭

火焼肉酒家牛角」「しゃぶしゃぶ温野菜」「土間土間」「レッドロブスター」など。

全部で 12 業態を日本国内で 1,200 店舗以上を展開中。 

ポン酢焼き 田楽味噌焼き 味噌チーズ焼き 

鶏と冬野菜の味噌バター炒め 揚げふろふき大根の肉味噌仕立て 滋賀県産わかさぎの唐揚げ 


